Le potage de légumes de saison ¥ &
La soupe froide de tomates et stracciatella
Le Vitello Tonnato aux aromates &
La tomate et la mozzarella « di bufala » aux feuilles de basilic
Les haricots verts en salade, vinaigre de Xéras

L"artichaut violet cru en fines lamelles au parmesan

La kale au quinoa, feta, pomme, grenade, cranberries et graines de tournesol ®

Le foie gras de canard au naturel &

Les escargots « Gros de Bourgogne » a il et au persil, les 6 coquilles
La « Caesar Salad » au poulet croustillant ou crevettes et bacon grillé
Le carpaccio de beeuf bio "Black Angus" irlandais a I'huile d'olive vierge
La fraicheur de légumes au thon blanc et anchois confits ®

Le homard aux courgettes violon, amandes et pamplemousse
Le saumon fumé d'Ecosse accompagné de pain de campagne &
La pasteque et le mini concombre a la féta et menthe fraiche

L'avocat et I'ceuf parfait aux douces épices
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Le « Club » au poulet ou saumon fumé d’Ecosse escorté de bacon

Le hamburger ou le cheeseburger a la tomate, oignons et condiments

Les spaghettis relevés d'un coulis de tomates au basilic,
d'une bolognaise ou d'un pistou ¥

Les gnocchetti sardi aux girolles et jambon ibérique

La pizza fine au jambon de Parme, artichaut violet et feuilles de riquette

Le beeuf en tartare épicé, salade verte ou frites 4
L'ceuf en omelette au jambon, fromage ou champignons
Le « homard-frites », sauce piquante &
Le saumon grillé aux tagliatelles de mangue & ®
Le loup de mer bohémienne
La petite friture de rouget au persil, coriandre et citron de menton
Le "Fish'n Chips", sauce tartare et petits pois
Le poulet fermier réti, sucrine (&
L'agneau en cGtelettes a la fleur de thym &
Le veau en escalope croustillante aux épinards

Le filet de beeuf grillé béarnaise, au poivre ou nature &
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LES FROMAGES — CHEESES

De saison, frais et affinés W €

LES DESSERTS

La tarte au citron meringuée 19€
Les macarons monégasques 19 €
La tarte aux fruits de saison 19 €
La créme caramel 19 €
La religieuse au café 19 €
La mousse au chocolat noir 19€
L'Tle flottante et popcorn au caramel 19 €
Les fruits frais 31€
Les fruits rouges 35 €
Le cake au citron 19 €
Les glaces et les sorbets 1/2/3 boules 8hyht €
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